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OFF-SEASON ¢

nel cuore del centro storico di Scalea un week-end
diverso per apprendere i segreti della cucina Calabrese

TRA VICOLI E FORNELLI
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Un fine settimana dedicato alla scoperta dei luoghi e dei
sapori tipici calabresi nel cuore di uno dei centri storici piu
antichi della  Riviera dei Cedri calabrese. Scalea € un de-
dalo di stradine e scalinate, piazzette e slarghi: nel suo
cuore si trova il ristorante di Sabina dove si tengono le
lezioni di cucina, in un ambiente
rustico e familiare. Durante le
due lezioni gli ospiti impareranno
a preparare fusilli, ravioli ripieni
e i contorni della tradizione. La lezione si chiude
naturalmente con la degustazione dei piatti pre-

parati.
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TARIFFA A PERSONA MIN 2 PAX

Quotazioni su richiesta

LA QUOTA COMPRENDE LA QUOTA NON COMPRENDE
Sistemazione in hotel 3- 4 stelle Trasferimenti per le escursioni
n 2 mezza pensione in hotel Ingressi a musei

2 lezioni di cucina con consumazione delle pietanze Mance

Bevande ai pasti incluse Tutto quanto non indicato nella voce La quota comprende
Assistenza Off Season

Assicurazione Medico Bagaglio

VALIDITA’ : 1l pacchetto é valido da un minimo di 2 persone ed & disponibile tutto I’lanno ad

eccezione di Luglio, Agosto e delle festivita in cui & soggetto a maggiorazioni.

E-MAIL INFO@OFFSEASON.IT TEL 0985 766828
FAX 0984 1800195 SKYPE OFF SEASON




